Domaine Lebrun Pouilly-Fumé Saint-Andelain

Fendanges

prés une sortie importante

liée au conditions climatiques
extremes du millésime 2003 et
une floraison dans de parfaites
conditions, les conditions climatiques
clémentes du mois de septembre ont
permis une maturition assez longue
et des vendanges tardives a la mi-
octobre. Un pressurage fractionné,
a faible pression, a permis d’extraire
des jus assez clairs et d'effectuer
un débourbage efficace afin de jus et d’éliminer les raisins abimés.
préserver la finesse aromatique. La vendange est acheminée dans
les pressoirs par tapis élévateur afin
de préserver toute l'intégrité et le
potentiel arbmatique des raisins.

Les vins de 2004 sont caractérisés
par une belle structure, beaucoup
de finesse et d'élégance et un coté
minéral caractéristique des terroirs
d’'argiles a silex.

L’ensemble du Domaine a pu étre
vendangé dans d’excellentes

conditions grace a une capacité de
pressurage importante qui permet de Domaine LEBRUN
choisir le meilleur moment.Table de Les Berthiers
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